FISCHGERICHTEN

zu allen Fisch Gerichten servieren wir Ihnen vorab einen kleinen SalatG

D,G
88. Lachsfilet
Gegrilltes Lachsfilet mit Blattspinat und Salzkartoffeln

. D,G
89. Zanderfilet
gebratenes Zanderfilet mit Buttergemiise
und Salzkartoffeln dazu Remouladensauce

PLATTEN FUR MEHRERE PERSONEN

zu allen Platten servieren wir Djuvecreis, Pommes und Gemischter Salat

91. Balkan - Platte fiir 2 Personefy’ 38,50 €
2 FleischspieBe, 4 Cevapcici, 2 kl. Schnitzel,
2 kl. Hacksteaks, 2 Scheiben Speck

92. Balkan - Platte fiir 4 Personei\l' ¢ 70,90 €
4 Fleischspielle, 8 Cevapcici, 4 kl. Schnitzel
»~Wiener Art“, 4 Hacksteak, 4 Scheiben Speck

93. Cavlin Platte fiir 2 PersonenA' ¢ ,
2 Hihnchenspiele, 2 kl. Putenfillet, 2 kl. Hihnchenkeule ohne
knochen, 2 kl. Putenschnitzel, 2 kl. Scheibe Rinderleber

BEILAGEN

AC
201. Portion Spitzle

202. Stiick Leber

203. Stiick Speck

204. Portion Knoblauchsl

205. Portion Pommes Frites'

206. Portion Reis

207. Stiick Feta Késg

208. Stiick Krauterbutter

209. Gerdstete Zwiebeln aus der Pfanne”
210. Ajvar

211. Bratkartoffeln

212. Gegrilltes Gemiise

213. Portion Brot - Lepinja (Hausgemacht)
214. Braten - SoBe / Rahm - Sofle

215. Champignon - Rahm - Sof3e

216. Ketchup / Mayo

FUR UNSERE KLEINEN GASTE

95. Die 3 MusketiereA

3 Cevapcici mit Pommes
A
96. Zauberstab

Hihnchenspiel3 mit Pommes

97. Minion Teller A

Paniertes Schnitzel mit Pommes
DESSERT
A, CG,1

A, C,
300. Palacinke “Heif}e Liebe”
mit 2 kugel Vanilleeis, heiler Himbeersauce und Sahne

301 Palacinke™ < &1

mit Nutella und Sahne

302. Palacinke "~ !

mit Nutella, 2 Kug_,d Eis und Sahne
303. ,,HeiBle Llebe“

3 Eiskugeln Vanille, mit heifler Himbeersauce und Sahne

304. Baklava nach BalkanartA' !

* Coca Cola/Fanta/Spezi/Sprite (1,2,15)
* WeiBriesling halbtrocken-trocken (12%Vol.) . . 18,00 €
* Trolinger mit Lemberger
Rot wein halbtrocken-trocken(13%Vol.). . . . . .
* WeiBherbst (halbtrocken) (11,5%Vol.) . ... .. 11 18,00 €

FEIERN & EHREN IM RESTAURANT CAVLIN

* Geburtstag * Taufe * Kommunion ¢ Konfirmation * Vereinsfeiern

¢ Firmenfeiern * kleine Hochzeitsgesellschaften

Sehr gern richten wir die nichste Veranstaltung fiir Sie aus!
In unserem Restaurantraum haben bis zu 50 Personen Platz!

*Sprechen Sie uns einfach an*!
Thre Familie Cavlin

*Alle Gerichte zum Mitnehmen*!!!
Wir erfiillen Ihre kulinarischen Geniisse!

Viclen Dank iy yen Besuck

Zusatzstoffe und Allergene. gekennzeichnet nach "LMIV EU 1169/2011"

Liebe Giste wir haben unsere Kennzeichnung nach bestem Wissen und Gewissen augefiihrt. Wenn
Sie Allergiker sind und unsicher betreffend der Inhaltsstoffe in unseren Speisen, bitten wir Sie vor

der Bestellung alle Fragen an unser Personall zu stellen.

Allergene:

A - Getreideprodukte (Glutenhaltig) | B - Krebstiere | C - Eier | D - Fisch | E - Schwefeldioxide und

Sulfite | F - Sellerie | G - Milch und Laktose | H - Sesamsamen | I - Niisse | J - Erdniisse |
K - Lupinen | L - Senf | M - Soja | N - Weichtiere

Schmledsgasse 20
74523 Schwibisch Hall

- Tel: 0791 4L99946

restaurant. cavhn@web de

_;(Mittwoch & Doﬁnerstag - R;Jhetag)
Fr-Sa 17:30 - 21:30 Uhr
So 11:30 -14:00 /17:30-21:30Uhr

R

*Alle Genchte zum Mltnehmen"

WM‘WW




KALTE VORSPEISEN

. A,G
1. Balkan Vorspeisenplatte
mit Prsut (Riucherschinken), dazu Hartkise,
ungarische Salami, Oliven und Brot

2. Tomaten - Mozarella mit Basilikum ©
{Tomatoes - Mozarella with Basil }

WARME VORSPEISEN
A, C G

3. Leberspiess vom Rind im Speckmantel
dazu gegrillte Champignons und panierter Kiise
G
4. Champignons gefiillt mit Gorgonzola

ACG
5. Panierter Kise

SUPPEN

12. Tagessuppé' BO

Fragen Sie bitte nach unserer tiglich wechselnder Tagessuppe

KLEINE BEILAGENSALATE
15. Kraut - Salat

16. Tomaten - Salat
17. Gurken - Salat

G
18. Gemischter - Salat

19. Kl. Schopska - SalaEA' ¢
GROSSE SALATE {LARGE SALADS}

A G zu allen Salaten servieren wir Ihnen etwas Brot
,G
21. Cesar Salat 13,50 €
Gemischter Salat mit Hihnchenbrustfilet,
Tomaten, Oliven, geriebener Parmesan, Croutons und

hausgemachtem Dressing

22. Traditioneller Schopska Salaé\' G

Gurken, Tomaten, Zwiebeln, Schafskiise, Olivenol

23. Lachs Sala?
Gemischter Salat mit gegrilltem Lachs,
dazu Zwiebeln, Paprika, Tomaten, Gurke,
Krautsalat und Oliven mit hausgemachtem Dressing

. . H, I
24. Vitamin Salat / Vegan 12,50 €
Gemischter Salat mit Krautsalat, getrockneten
Friichten, Orangen, Kérnermix, und hausgemachtem Dressing

VEGETARISCHE SPECIALITATEN

A C
31. Omelette
Riihrei mit Zwiebel, Champignons,
dazu Brot und Salatbouget

32. Reispfanne mit Gemiise
Paprika, Champignons, Zwiebeln und 2 versch. Reisssorten

33. Gemiisespiess
Gemiisespiel3 mit gegrilltem Saisongemiise
dazu Reis

G
34. Gemiiseteller
Gegrilltes Gemiise mit Fetakiise dazu Salzkartoffel

GRILLSPEZIALITATEN
FUR DEN KLEINEN HUNGER

zu allen Gerichten servieren wir Ihnen vorab einen kleinen Salat und wahlweise Pommes
und/oder Gemiisereis

A G
41. Kleine Pljeskavica
wiirziges Hacksteak mit Zwiebeln nach Balkan Art

42. Kleine Cevapcici Platte
4 Cevapcici nach Balkan Art

43. Kleine Potpurri - Platte
2 Cevapcici, 2 Schweinekoteletts

A,C
44, Kleines Wiener Schnitzel

SPEZIALITATEN VOM GRILL

zu allen Gerichten servieren wir Ihnen vorab einen kleinen Salat und wahlweise Pommes
und/oder Gemiisereis
.. A, G
51. Grosse Cevapcici Platte
8 Cevapcici

52. Raznjici

2 Fleischspielle aus saftigen marmorierten Schweinekamm

53. Pola Pola
5 Cevapcici, ein saftiger marmorierter
Schweinekamm-Fleischspiell

54. Grillteller “Chef”
1 kl. Rumpsteak, 1 Schweinekoteletts, 2 Cevapcici,
1 kl. Hihnchenkeule ohne Knochen und 1 kl. Scheibe Leber
nach Balkan Art

. Holzplatte
Zartes Rumpsteak, kl. Pljeskavica, krosse Leber und kross
gebratener Speck

. Grosse Pljeskavica
wiirziges Hacksteak (gemischtes Hackfleisch)
mit Zwiebeln nach Balkan Art

. Putenfilet Gegrillt
Zartes Putenbrustfilet

. Bosnische Platte””
2 kl. Putenfilet, 1 kl. Rumpsteak,
1 kl. Hihnchenkeule ohne Knochen, 1 kl. Putenschnitzel

. Holzfillersteak
Schweinekamm mit gebratenen Zwiebeln, dazu Bratkartoffelln

A, G
. Balkan-Leber

Rinderleber vom Grill mit gebratenen
Zwiebeln und Kartoffelpiiree

UNSERE HAUSSPEZIALITATEN

zu allen Gerichten servieren wir Ihnen vorab einen kleinen Salat
Pommes, Gemiisereis oder eine Folienkartoffel

71. Frohlicher Serbe” 18,50 €
Saftig-wiirziges groBes Hacksteak,
gefiillt mit Kise und Speck

72. Hahnchenbrustfilet in Vier—Kéise—Sauce% 18,90 €
G
73. Hahnchenspiefl 18,50 €
mit Kise gefiillt, mit Speck ummantelt

74. Njeguschki Steak "’ 19,90 €
Schweinesteak gefiillt mit Schmelzkiise und Prsut in
Champignonrahmsauce

und wahlweise

STEAKS VOM GRILL

zu allen Gerichten servieren wir Ihnen vorab einen kleinen Salat und
wahlweise Pommes, Gemiisereis oder eine Folienkartoffel

A, G
78. Pfeffer Steak (ca.250g.) 23,90 €
saftiges Rumpsteak  mit Pfeffersauce

A
79. Zwiebelrostbraten (ca. 250 g.) 23,90 €

Roastbeef mit gerdsteten Zwiebeln

Wenn Sie keine besonderen Wiinsche duflern, wird Ihr Steak medium (rosa) gegrillt.

SCHNITZEL

zu allen Gerichten servieren wir Thnen vorab einen kleinen Salat und dazu I’nr{;\ﬁx’x
und/oder Gemiisereis -
A, C
. Schweine Schnitzel “Wiener Art”
A C G
. Jager - Schnitzel
mit Champignons Sauce und Speck
A C
. Puten - Schnitzel
flach geklopft, kross paniert
ACG
. Karadjordjeva
gerolltes, paniertes Schweineschnitzel gefiillt mit Kise




